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 第 53 屆 全國技能競賽–青少年組(J35) 

                        競賽試題說明 

 競賽試題以公開方式呈現，但如有必要，現場可做30%左右的試題內容修正 

 112 年 7 月 15 日(星期六) 10:00至11:30分，選手至大會指定地點報到 

 112 年 7 月 15 日(星期六) 13:00分至13:30分，選手至競賽場地報到 

 112 年 7 月 15 日(星期六) 13時30分，選手熟悉競賽場地及機具設備 

 

職類名稱：餐飲服務(J35) 

 

  時 間 競 賽 項 目 

112 年 7 月 15 日 

13:30~13:40 

          競賽場地熟悉場地機具設備 

裁判人員介紹 

 

13:40~14:00 

 

選手抽籤決定比賽順序  

 

14:00~14:30 

 

    試題說明與判讀  

 

14:30~15:40 

 

    熟悉場地機具設備 

112 年 7 月 16 日 

08:30~08:50 

 

    選手競賽場地報到 

 

08:50~09:00 

     

     競賽準備 

 

09:00~11:45 

 

     賽程進行 

 

11:50~12:30 

 

      賽後檢討  

 

12:30 

   

    賽 程 結 束 
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第 53 屆 全國技能競賽–青少年組(J35) 

 

 

 

 

 

 

 

 

09:00~09:40 

 

 

【試題一】 水果切割與服勤- Fruit Carving   

                    (事前準備工作時間 3 分鐘，限時 17 分鐘) 

「說明」 

(1) 大會提供水果：香吉士一顆、奇異果一顆、香蕉一根、蘋果

橫剖1/2顆、小番茄3顆、鳳梨片 1 片(帶皮 /帶鳳梨心  /圓片 /厚

度1.5 cm )、紅肉火龍果1 片(帶皮 /圓片 /厚度1.5 cm )。 

(2) 指定款水果切割:香吉士1顆和紅肉火龍果1 片(火龍果得酌量

使用)。競賽當天抽出另外三款，共五種水果。 

(3) 以五種水果完成二人份的水果盤切割，其成品皆不可帶有果

皮、果膜、果核與籽。 

(4) 請將成品直接擺放於長桌上供裁判評分。(評分時間10分鐘) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

09:40~10:15 

 

 

 【試題二】展示桌圍鋪 ＆餐巾摺疊    Boxing Display Table＆    

    Napkin Folding   (整布作業3分鐘，限時  20分鐘) 

「說明」         

(1) 選手之間相互進行整布作業。(3分鐘) 

(2) 請依大會所提供之檯布，使用二條長檯布完成展示桌四面圍

鋪，在操作過程中不得使用含有圖釘、大頭針、膠布、針、夾子

等非大會提供物品。 

(3) 依抽籤試題，完成12件成品擺放在展示桌上供裁判評分。 

(4) 選手依抽籤方式進行競賽，餐巾競賽模組請參考(附錄一)。 

(5) 裁判評分時間為12分鐘。 
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10:15~10:45 

 

【試題三】白葡萄氣泡果汁服勤－Alcohol Free  Sparkling  Drink  With  

                     Grape Juice－(限時 6 分鐘) 

「說明」 

(1) 採分組進行，限時 6 分鐘 

(2) 請選手依大會準備之無酒精氣泡果汁，於指定時間內完成氣泡酒

開瓶，並且平均倒出 6 杯。 

(3) 請選手連續動作完成前置準備、介紹白葡萄氣泡果汁、適合的餐

酒搭配與選擇、進行開瓶、倒酒(平均倒出 6 杯)。 

 

 

 

 

 

 

10:45~11:45 

 

 【試題四】咖啡製作  Coffee Maker   (限時 8 分鐘)                        

    「說明」 

(1.) 採分組進行，限時 8 分鐘。 

(2.) 在時間內完成指定款咖啡製作並送至成品桌供裁判評分。 

(3.) 完成二杯冰義式濃縮咖啡(萃取義式咖啡30ml)、二杯冰拿鐵咖啡

(請依飲料調製丙級檢定術科操作規範) 。(共製作四杯)  

(4.) 冰義式濃縮咖啡以白酒杯盛裝、冰拿鐵咖啡以可林杯盛裝。 

 

 

10:50~12:30 

 

選手與裁判賽後檢討 

 

 

12:30 
 

【競賽結束】 
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附錄一： 

 

   客 用 服 勤 觀 賞 

立扇 

帆船 

春筍 

女鞋 

法國摺 

平面西裝 

酒    扇 

小蓮花 

金魚(杯) 

松鼠(杯) 

天堂鳥(杯) 

長鶴 

大星光 

立體西裝 

 

 

 


