
第 54屆全國技能競賽(北、中、南)分區技能競賽 

競賽試題及說明 

職類名稱：71中餐烹飪  共  1  頁，第  1  頁 

 

（註：本公開試題在競賽時得有百分之三十之調整） 

一、 淘汰賽： 

(一) 試題內容： 

1. 試題一：以「刀工技法」為主題。 

2. 試題二：以「火候烹調」為主題。 

(二) 競賽時間：60分鐘(含清潔整理) 

※依淘汰賽成績排序後公告，各區取前 12名選手入圍參加第二天正式賽。 

二、 正式賽： 

(一) 試題內容：  

1. 試題一：製作「中式拼盤」一道。 

2. 試題二：製作「海鮮類及水產類」一道。 

3. 試題三：製作「家禽類及家畜類」一道。 

4. 試題四：製作「素食類(奶蛋素)」一道。 

5. 試題五：製作「點心類及台灣小吃」一道。 

(二) 競賽時間：4.5小時(含清潔整理) 

(三) 製作份量及擺盤： 

1. 大盤 1盤：約 6人份，依試題規範及說明。 

2. 試吃盤 1盤：約 1~2人份，無須製作盤飾。 

※依分區賽成績排序後公告，各區取前 5名選手入圍參加全國賽。 


