
 

第 53屆全國技能競賽 

評 分 標 準 表 

共  1  頁，第  1  頁 

職 類 71中餐烹飪 競賽日期 112年 7月 13日~112年 7月 16日 

選手姓名  選手編號  

測驗時數  
裁判 

( 簽 名 ) 
 

實得總分  

 

一、分數分配： 

項次 主要評審項目 
分數分配 

實得分數 備註 
客觀分數 主觀分數 

1.  食材應用及取量 10    

2.  刀工切配技巧 20    

3.  火侯烹調技巧 20    

4.  衛生 10    

5.  調味技巧  20   

6.  創意及整體觀感  20   

實  得  總  分  60 40   

※第一天：中式冷盤 25%、素食類(奶蛋素)20%。 

※第二天：海鮮類及水產類 20%、家禽類及家畜類 20%。 

※第三天：點心類與台灣小吃 15%。 


