
【契約書附件三 使用權利及廠商配合義務】 

高屏澎東分署協助通過職能導向課程品質認證公開資訊表 

同意書 

    本廠商同意於通過職能導向課程品質認證後，將下列資訊

併入「112-113年度推動委外訓練發展職能導向課程委託服務案

—執行成果報告書」，並同意於勞動部勞動力發展署高屏澎東

分署全球資訊網對不特定人公開揭露下列資訊，不得主張任何

權利。 

通過認證課程

之單位名稱 

高雄中餐服務人員職業

工會附設職業訓練中心 

通過認證課程名

稱 
中餐烹飪助理 

通過認證課程

之課程代碼 
TFBT0081-24 

核定之認證日期/ 

認證有效日期 
113.01.16~116.01.16 

發展課程內容如下 

各課程名稱 時數 課程大綱 訓練目標 

1.職業安全暨食品安

全法規 12 

1.職業安全衛生相關規範 
2.食品安全衛生相關規範 

能對中餐烹飪食品安
全衛生法規及職業安
全相關基礎知識具有
基本認知。 

2.餐飲概論 

40 

1.廚具與設備類型與功能 
2.食材認識 
3.中餐烹飪方法 
4.色彩與餐點配色概念 
5.出餐流程 
6.食品營養概念 
7.食材貯存原則與方法 
8.食材基本包裝方法 

能對各項餐飲相關概
論具有基本認知。 

3.餐點烹飪 

224 

1.設備與器具選用、操作、
保養及維護技巧 

2.食材認知及分類 
3.刀工技巧 
4.食材保存及烹飪技巧 
5.餐點配色及擺盤技巧 
6.菜餚品質辨識 
7.出餐流程 
8.存貨盤點 
9.廢棄物及廚餘處理 

能在規定時間內獨自
完成指定菜餚之食材
選配、洗滌、切割、食
物烹飪及善後清潔工
作。 

 




