	[bookmark: _GoBack]第46屆國際技能競賽第2階段國手選拔賽
場地設備準備表（1人份）

	職類名稱：47. 麵包製作
	
	第1頁，共3頁

	項次
	設備名稱
	規格及尺寸
	單位
	數量
	如屬贊助事項，請於本欄位打勾
	如屬全國賽沿用材料，請於本欄位打勾
	備註

	1
	不鏽鋼工作枱
	長x寬x高=180x90x80cm
	臺
	1
	
	
	

	2
	攪拌機
	一貫(大、小攪拌缸)
	臺
	1
	
	
	鉤狀、球狀、漿狀攪拌器均需備用

	3
	烤爐
	3kw(44x65cm烤盤)
	層
	1
	
	
	

	4
	基本醱酵箱
	溫濕度控制(44x65cm烤盤)
	層
	1
	
	
	

	5
	最後醱酵箱
	溫濕度控制(44x65cm烤盤)
	層
	1
	
	
	

	6
	冷凍冰箱
	(44x65cm烤盤)
	層
	1
	
	
	

	7
	冷藏冰箱
	(44x65cm烤盤)
	層
	1
	
	
	

	8
	平烤盤
	44x65cm
	個
	8
	
	
	

	9
	產品框
	70x45x4cm
	個
	3
	
	
	

	10
	瓦斯爐
	固定或可移動(單座)
	座
	1
	
	
	

	11
	磅秤
	3kg 精準度1g
	臺
	1
	
	
	

	12
	磅秤
	100g 精準度0.1g
	臺
	2
	
	
	材料桌共用

	13
	温度計
	0~100c
	支
	1
	
	
	

	14
	發酵盆(桶)
	4公升
	個
	2
	
	
	

	15
	稱量原料容器
	直徑20cm
	個
	3
	
	
	

	16
	稱量原料容器
	直徑10cm
	個
	3
	
	
	

	17
	量杯
	240cc
	個
	1
	
	
	

	18
	麵粉篩
	20~40目
	個
	1
	
	
	

	19
	切麵刀
	不鏽鋼
	把
	1
	
	
	

	20
	塑膠刮板
	
	把
	1
	
	
	

	21
	橡皮刮刀
	
	把
	1
	
	
	

	22
	桿麵棍
	長60cm
	支
	1
	
	
	

	23
	桿麵棍
	長30cm
	支
	1
	
	
	

	24
	打蛋器
	不鏽鋼
	支
	1
	
	
	

	25
	不鏽鋼
	30cm
	個
	2
	
	
	

	26
	不鏽鋼
	15~20cm
	個
	2
	
	
	

	27
	西點刀
	長30cm
	把
	1
	
	
	

	28
	車輪刀
	
	把
	1
	
	
	

	29
	小刀果刀
	長10cm
	把
	1
	
	
	

	30
	木匙
	長30cm
	把
	1
	
	
	

	30
	量尺
	長60cm準確度1cm 
	支
	1
	
	
	

	32
	蛋刷
	
	支
	1
	
	
	

	33
	噴水器
	
	個
	1
	
	
	

	34
	擠花袋
	16吋
	個
	1
	
	
	

	35
	砧板
	45x30x2cm
	塊
	1
	
	
	

	36
	出爐手套
	棉製、耐熱
	雙
	1
	
	
	

	37
	抹布
	棉製
	條
	3
	
	
	

	38
	剪刀
	尖嘴
	支
	1
	
	
	

	39
	壓麵機
	
	臺
	3
	
	
	共用

	40
	整型機
	
	臺
	1
	
	
	共用

	41
	木板
	45x60x1cm
	塊
	3
	
	
	

	42
	帆布
	45x140cm
	條
	3
	
	
	

	43
	鋁合金台車
	16或18層
	臺
	1
	
	
	

	44
	煎鍋、煎匙
	
	組
	1
	
	
	

	45
	不帶蓋吐司烤模
	22.5x10x9cm
	支
	4
	
	
	

	46
	急速泠凍冰箱
	16盤，零下35c
	臺
	1
	
	
	共用

	47
	塑膠箱(長方型)
	長x寬x高=62x42x10cm
	個
	2
	
	
	

	48
	垃圾桶
	
	個
	2
	
	
	共用

	49
	烤爐(蒸氣)
	
	層
	1
	
	
	

	50
	(歐式麵包進爐器)
	依烤爐尺寸
	個
	6
	
	
	共用

	51
	拖把(乾、棉質長條狀)
	
	把
	1
	
	
	

	52
	急救箱(註1.)
	
	個
	1
	
	
	


急救箱:
	項次
	品名
	規格
	數量
	適用症狀
	分類

	1
	綠油精(小)
	3gm/瓶
	1瓶
	頭痛、暈等
	

外
用
藥

	2
	優碘外用液
	25ml/瓶
	1瓶
	外傷消毒、殺菌
	

	3
	生理食鹽水
	20cc/瓶
	2瓶
	清潔傷口
	

	4
	滅菌紗布塊
	3*3
	5片
	包紮、覆蓋傷口
	

	5
	止血帶
	40cm
	1條
	大量出血急用
	

	6
	OK繃
	24片入/盒
	1盒
	包紮、覆蓋傷口
	

	7
	紙膠
	1/2吋
	1個
	粘貼用
	

	8
	體溫計
	平體
	1支
	量體溫
	

	9
	棉棒
	3吋10支/包
	1包
	擦拭傷口
	

	10
	酒精棉片
	10片/包
	1包
	消毒用
	

	11
	燙傷藥膏
	
	1盒
	擦拭傷口
	

	12
	棉花棒
	
	1包
	擦拭傷口
	


急救箱之內容~(依競賽場地準備為準)
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第 46 屆國際技能競賽第 2 階段國手選拔賽   場地設備準備表（ 1 人份）  

職類名稱： 47.   麵包製作   第 _ 1 _ _ 頁 ， 共 _ 3 _ 頁  

項 次  設備名稱  規格及尺寸  單 位  數量  如屬贊助事項， 請於本欄位打勾  如屬 全國賽 沿用材料 ， 請於本欄位 打勾  備註  

1  不鏽鋼工作 ?  長 x 寬 x 高 =180x90x80cm  臺  1     

2  攪拌機  一貫 ( 大、小攪 拌缸 )  臺  1    鉤狀、球狀、 漿狀攪拌器均 需備用  

3  烤爐  3kw(44x65cm 烤 盤 )  層  1     

4  基本醱酵箱  溫濕度控制 (44x65cm 烤盤 )  層  1     

5  最後醱酵箱  溫濕度控制 (44x65cm 烤盤 )  層  1     

6  冷凍冰箱  (44x65cm 烤盤 )  層  1     

7  冷藏冰箱  (44x65cm 烤盤 )  層  1     

8  平烤盤  44x65cm  個  8     

9  產品框  70x45x4cm  個  3     

10  瓦斯爐  固定或可移動 ( 單座 )  座  1     

11  磅秤  3kg  精準度 1g  臺  1     

12  磅秤  100g  精準度 0.1g  臺  2    材料桌共用  

13  ? 度計  0~100c  支  1     

14  發酵盆 ( 桶 )  4 公升  個  2     

15  稱量原料容器  直徑 20cm  個  3     

