
08/05  上午 

第 52屆全國技能競賽 
 

職類名稱：71 中餐烹飪   競賽試題宴客菜:水產 第  1  頁，共  1  頁 

（註：本公開試題在競賽時得約有百分之三十之調整）  

 

選手編號:            工作崗位編號：            姓名:                      

 

試題一﹕以食材「石斑魚」為主材料，製作：麒麟石斑魚(需圍邊)。 
 

試題二：以食材「青蟹」為主材料，製作：避風塘青蟹（需盤飾）

之宴客菜料理。 
 

試題三：下午「脆皮雞」《前處理》。 

 

試題說明：菜餚製作份量皆為 12人份。 

（其中 2人份須另裝於試吃盤） 

 

競賽時間：3 小時    含清潔整理 

 

 3 小時含清潔整理：超時 1 分鐘扣總分 2 分，以此推算超過 2 分鐘扣

總分 4 分，逾時 10 分鐘必需離開競賽試場」。 

 

當日競賽時間:    時    分 ~    時    分 

 

該組實際完成時間:     時     分           ※由評審填寫 

 

本試題競賽後請交回 


