
 

第 49 屆全國技能競賽青少年組 

競賽試題 

職類名稱：餐飲服務 第_1_頁，共  4 頁 

 

09:00~09:20 (限時 20分鐘) 

選手熟悉場地 

 

09:20~09:35 (限時 15分鐘) 

試題說明與判讀 

 

09:40~09:50 (限時 10分鐘) 

【術科試題一】展示桌圍鋪-Boxing Display Table  

說明:請使用二條長桌檯布完成展式桌四面圍鋪，作品不得含有圖釘、大頭針、膠布、

別針、夾子等非大會提供物品 

 

10:00~10:20 (限時 20分鐘) 

【術科試題二】正式餐桌擺設-Table Setting 

說明:請選手依下列菜單，完成二人份餐桌擺設。 

 

Menu for Dinner 

                                  White Wine 

Minestrone Soup 

Chef’s Salad with Vinaigrette 

Grilled Dover Sole  

Ice Cream 

Coffee or Tea 
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10:30~10:50 

【術科試題三】口布摺疊-Napkin Folding(限時 20分鐘) 

說明:請選手依下列試題說明，完成 15件口布摺疊，成品擺放在展示桌上供裁判評

分。 

11:10~11:30 

【術科試題四】水果切割與服勤- Fruit Carving & Served (限時 20分鐘) 

說明: 

1.顧客已點選二份水果盤。 

2.今日水果種類包含:葡萄柚、奇異果、香蕉。 

3.成品不可含果皮、果膜、果核與籽。 

4.送水果盤至顧客餐桌。 

11:40~12:40 (分組進行，每組限時 20分鐘) 

【術科試題五】無酒精飲料調製-Non-alcoholic Drink Make  

說明:  

1.選手於時間內完成材料準備與調製。 

2.每位選手製作 2款飲料，各 2杯。 

3.飲料配方請參考試題附錄一。 

 

12:40~13:00 

【一般試題】善後收拾工作 

 

 

13:00~13:20 

選手與裁判賽後檢討 

 

 

【競賽結束】 
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附錄一: 

Banana Shake 

Glass: Flute 

Ingrediints: 

・1/3 of a Banana 

・3strawberries 

・50ml orange juice 

Decoration:orange zest,banana slice 

Method:blend 

 

Pink Lemonade 

Glass: Highball 

Ingrediints: 

・30ml lemon juice 

・30ml sugar syrup 

・7ml Grenadine syrup 

・80ml ice cold water 

Decoration:a lemon slice、cherry 

Method:shake 

 

Garambola 

Glass: Old Fashioned 

Ingrediints: 

・40ml pineapple juice 

・40ml orange juice 

・30ml lemon juice 

Decoration:lemon zest 

Method:shake 

 

Philippines 

Glass: Old Fashioned 

Ingrediints: 

・40ml grape juice 

・50ml orange juice 

・40ml coconut syrup 

Decoration:1/2 a slice of orange、a mint leaf 

Method:stir 
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Big Apple 

Glass: Highball 

Ingrediints : 

・20ml Grenadine syrup 

・70ml apple juice 

・soda 

Decoration :cherry 

Method:stir 

 

Mango Daiquiri 

Glass: Margarita 

Ingrediints: 

・1/2 of a mango  

・100ml pineapple juice 

・20ml lemon juice 

・15ml honey syrup 

Decoration:mint leaf 

Method:blend 


