
第 49 屆全國技能競賽青少年組 

場地設備準備表（1人份） 

職類名稱：餐飲服務 共_2_頁 

項次 設備名稱 規格及尺寸 數量 單位 備註 

1 方檯布 150*15cm/全棉/漿燙 1 條 備用 4條 

2 長檯布 240cm×150cm/全棉/漿燙 2 條 備用 4條 

3 服務巾 52~56cm*52~56/漿燙/白色 3 條 備用 10條 

4 口布 52~56cm*52~56/漿燙/單一色 2 條 備用 10條 

5 餐椅  高度 45cm/專業用/具椅背者 2 張  

6 四 人方桌  90cm*90cm或 100cm*100cm 1 張  

7 
長 型 工 作 檯

(IBM桌)  

180cm*60cm*75cm/含摺疊式

桌腳及夾層(餐服丙級檢定規

格) 

1 張 另備用 6張作取材區及
撤餐區 

8 長托盤 餐服檢定用 1 個  

9 圓托盤 餐服檢定用/14吋 1 個  

10 主餐刀 s/s 18/10/專業用 2 支  

11 主餐叉 s/s 18/10/專業用 2 支  

12 牛排刀 s/s 18/10/專業用 2 支  

13 沙拉刀 標準品/專業用 6 支  

14 沙拉叉 標準品/專業用 6 支  

15 魚刀 s/s 18/10/專業用 2 支  

16 魚叉 s/s 18/10/專業用 2 支  

17 奶油刀 s/s 18/10/專業用 2 支  

18 點心叉 s/s 18/10/專業用 2 支  

19 點心匙 s/s 18/10/專業用 2 支  

20 濃湯匙 s/s 18/10/專業用 2 支  

21 清湯匙 s/s 18/10/專業用 2 支  

22 冰淇淋匙 s/s 18/10/專業用 2 支  

23 服務叉 s/s 18/10/專業用 2 支  

24 服務匙 s/s 18/10/專業用 2 支  

25 咖啡匙 s/s 18/10/專業用 2 支  

26 胡椒/鹽罐 樣式不限/小型 1 組  

27 糖盅/附蓋 糖盅需裝糖 1 組  

28 奶盅 容量 5 oz 1 個  

29 花瓶 樣式不限/小型 1 個  

30 西餐展示盤 12吋 展示盤 2 個  



31 西餐主餐圓盤 10吋 2 個  

32 西餐點心圓盤 8吋 4 個  

33 麵包盤 6吋 2 個  

34 咖啡杯組  附底盤 2 組  

35 紅茶杯組 附底盤 2 組  

36 笛型香檳杯 約 100~120ml/個 2 個  

37 紅酒杯 約 210~240ml/個 2 個  

38 白酒杯 約 150~180ml/個 2 個  

39 水杯 約 230~260ml/個 2 個  

40 瑪格莉特杯 200~220ml/個 2 個  

41 古典杯 200~240ml/個 2 個  

42 高飛球杯 240~270ml/個 2 個  

43 果汁機 小太陽 1 台 備用 2台 

44 冰酒桶 3~4公升 2 個  

45 冰塊夾 不拘 1 個  

46 砧板 不拘 1 個  

47 指示標語  

出餐區 

撤餐區 

請勿攝影 

2 

2 

2 

張  

48 計時器 精準/共用 4 台 該數量為總量 

49 醫藥箱 刀傷/燙傷等 1 組 該數量為總量 

50 垃圾桶 大型 2 個 撤餐用/該數量為總量 

51 餐具回收桶 塑膠/共用 4 個 撤餐用/該數量為總量 

52 評分版 不拘 4 個 評分用 

53 文具 鉛筆、原子筆、橡皮擦 4 套 評分用 

      

 


