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第 49 屆全國技能競賽分區技能競賽 

西點製作 職類 淘汰賽評分標準表  

職 類 西 點 製 作 競 賽 日 期 108 年 4 月  日 

選 手 姓 名  選手場次與編 號 場次:請圈選 1 或 2  

崗位號碼:    選手編號: 

 測 驗 時 數  3 .5 小時 

 

裁判  (簽章)  

實 得 總 分  

 
 裁判長(簽章)  

 

項 次 主 要 評 審 項 目 分數分配% 該項選手實得分數 

(以 0-10 分計) 
備註 

主觀 客觀  每單項成績請評 

0-10 分，由電腦加

權計算 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

一、淘汰賽 

蛋糕製作 

及裝飾
（Entremets） 

Taste 口感、風味  
5 

   

Texture 組織  
4 

   

 

Theme 符合指定主題 
 

3 
   

Creativity/General 

impression 創意度/整體形象 

創意/整體形象 

 
 

4 

   

Decoration/裝飾技巧 
   
 
           

     4 

 

  

Hygiene/Work Processes 

/Waste 

衛生/工作流程/是否浪 

費材料 

  
3 

  

Quantity/正確數量   
1 

  

Time/時間內完成   

     2 

  

Weight/重量規格     

     2 

  

Identification Sheet 製作

與繳交正確產品介紹表及標

準配 方表) 

  

 

2 

  

總分          30             
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第 49 屆全國技能競賽分區技能競賽 

          西點製作職類 評分標準表 
 

職 類 西 點 製 作 競 賽 日 期 108 年 4 月  日 

選 手 姓 名  選 手 號   碼 崗位:       選手編號: 

測 驗 時 數 6 小時 

 

裁判(簽章)  

實 得 總 分 

(第一項與  

第二項加總) 

  裁判長(簽章)  

 

  主觀 

分數 

客觀

分數 

該項選手實得分數 

(以 0-10 分計) 

每單項成績請評    

0-10 分，由電腦加權

計算 

二、巧克力

工藝作品 
Chocolate  

Art 

Presentation 

Piece 

Different Techniques 

多樣化技巧 

 

16 

   

Theme 主題 16    

亮度光澤精緻度
Luster/Shine/Finesses 

 

16    

Hygiene/Work Processes 

/Waste 衛生工作/流程順暢/ 

是否浪費材料 

 

5 

   

Design & General 

Impression 

整體設計與整體形象 

 

11 

   

Time 時間  2   

Size 大小規格  2   

Identification Sheet 製作與

繳交正確產品介紹表及標準配

方表) 

  

2 

  

       分項 8總分  

70

5 

  

總分  

 70 

  

備註: 

1.每位選手需繳交正確產品介紹與主題相關說明介紹，亦需繳交標準配方表，包含材料名稱、重量

或與製作流程。  
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第 49 屆全國技能競賽分區技能競賽 

西點製作 職類 

 

選手姓名:__________ 

本次作品主題名稱:_____________ 

符合『中國文化與藝術』主題說明:包含設計理念、產品特色說明(含色彩、外觀、組

織與口感、風味於其他具創意設計之說明)，每一項作品製作一份，於每日競賽前繳

交。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

設計圖或作品照片 
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第 49 屆全國技能競賽分區技能競賽 
西點製作 職類 

繳交作品配方與製作表範例，每一項作品製作一份，於每日競賽前繳交。 

(應包含材料名稱、重量、標準製作流程，可依實際需要調整表格呈現方式) 

項目 材料名稱 重量

(g) 

標準製作流程 

1 蛋糕體   1. 

  2. 

  3. 

  4. 

  5. 

  6. 

  7. 

  8. 

2.XX 
(夾層名稱) 

  1. 

  2. 

  3. 

  4. 

  5. 

  6. 

3.XX 
(夾層名稱) 

  1. 

  2. 

  3. 

  4. 

  5. 

4.XX  
(夾層或蛋

糕底層名

稱) 

  1. 

  2. 

  3. 

  4. 

  5. 

5.淋面與

裝飾 

  1. 

  2. 

  3. 

  4. 

  5. 

  6. 

6.成品組合

或製作說明 
  1. 

  2. 

  3. 

  4. 

  5. 
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