
第 49 屆全國技能競賽分區技能競賽 

淘汰賽 
 

 

職類名稱：41.麵包製作      場地材料準備表(一人份) 
 

共 4 頁 第 1 頁 

項 次 名稱 規格及尺寸 
單

位 

數

量 備註 

1 麵粉 高筋 kg 5  

2 麵粉 中筋 kg 1  

3 麵粉 低筋 Kg 1  

4 全麥粉  Kg 1  

5 糖粉  Kg 1  

6 可可粉  Kg 0.1  

7 白油  Kg 0.5  

8 奶油  Kg 1.5  

9 沙拉油  Kg 0.5  

10 砂糖  Kg 2  

11 轉化糖漿  Kg 0.5  

12 鹽  Kg 0.1  

13 奶粉 脫脂 Kg 0.2  

14 全蛋 帶殼 Kg 3  

15 快發酵母粉  Kg 0.1  

16 新鮮酵母  Kg 0.1  

17 堅果類 (核桃、杏仁條) Kg 0.4 各 200 公克 

18 芝蔴 (黑、白) kg 0.4 各 200 公克 

19 吉利片  Kg 0.02  

附件 5-2 





  

第 49 屆全國技能競賽分區技能競賽 

淘汰賽 

職類名稱：41.麵包製作        選手自備材料表(一人份) 
 

共 4 頁 第 2 頁 

項 次 名 稱 規 格 及 尺 寸 
單

位 

數

量 
備 註 

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

1.本比賽使用公告之材料、其他自備物料需表列、檢核後方可攜帶進入競賽場地。 

2.競賽之麵包產品，皆需是天然食材。注意:( 人工色膏、色粉..不可使用)。 

 



第 49 屆全國技能競賽分區技能競賽 

 
場地準備材料表（一人份） 

職類名稱：41.麵包製作 共 4 頁 第 3 頁 

項

次 

名 稱 規 格 及 尺 寸 
單

位 

數

量 
備 註 

1 高筋麵粉  kg 6  

2 低筋麵粉  kg 2  

3 全麥麵粉  Kg 2  

4 快發酵母粉  Kg 0.3  

5 糖粉  Kg 1.5  

6 咖啡粉  Kg 0.1  

7 白油  Kg 1  

8 奶油  Kg 2  

9 沙拉油  Kg 1  

10 砂糖  Kg 3  

11 酥油  Kg 1  

12 轉化糖漿  Kg 1  

13 鹽  Kg 0.1  

14 奶粉 脫脂 Kg 1  

15 全蛋 帶殼 Kg 2  

16 起酥瑪琪琳  Kg 0.5  

17 片狀人造奶油  Kg 0.5  

18 醋  Kg 0.4  

19 蜜紅豆粒  Kg 0.6  

 

 

 



第 49 屆全國技能競賽分區技能競賽 

 
選手自備材料表（一人份） 

職類名稱：41.麵包製作 共 4 頁 第 4 頁 

項

次 

名 稱 規 格 及 尺 寸 
單

位 

數

量 
備 註 

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

      

1.本比賽使用公告之材料、其他自備物料需表列、檢核後方可攜帶進入競賽場地。 

 

 

 

 

 


