
第 49 屆全國技能競賽分區技能競賽 

場地設備準備表（1 人份） 

職類名稱：41. 麵包製作 共 2 頁 第 1 頁 

項 次 設 備 名 稱 規 格 及 尺 寸 
單

位 

數

量 
備 註 

1 不鏽鋼工作檯 長×寬×高=180×90×80㎝ 台 1  

2 攪拌機 一貫(20Q攪拌缸) 台 1  

3 烤爐 3kw(44×65㎝烤盤) 層 1  

4 基本發酵箱 溫濕度控制(44×65㎝烤

盤) 

層 1  

5 最後發酵箱 溫濕度控制(44×65㎝烤

盤) 

層 1  

6 冰箱 冷藏(44×65㎝烤盤) 層 1  

7 冰箱 冷凍(44×65㎝烤盤) 層 1  

8 平烤盤 44×65㎝ 個 6  

9 產品框 70×45×4㎝ 個 1  

10 瓦斯爐 固定或可移動(單座) 座 1  

11 磅秤 3㎏精準度 1g 台 1  

12 磅秤 100g精準度 0.5g 台 2  

13 溫度計 0~100℃ 支 1  

14 發酵盆(桶) 4公升 個 2  

15 稱量原料容器 直徑 20㎝ 個 3  

16 稱量原料容器 直徑 10㎝ 個 3  

17 量杯 240㏄ 個 1  

18 麵粉篩 20~40目 個 1  

19 切麵刀 不鏽鋼 把 1  

附件 5-3 
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項 次 設 備 名 稱 規 格 及 尺 寸 
單

位 

數

量 
備 註 

20 塑膠刮板  把 1  

21 橡皮刮刀  把 1  

22 桿麵棍 長 60㎝ ，長 30㎝ 支 1 各一支 

23 包饀匙  支 1  

24 打蛋器 不鏽鋼 支 1  

25 不鏽鋼盆 30㎝ 個 2  

26 不鏽鋼盆 15~20㎝ 個 2  

27 西點刀 長 30㎝ 把 1  

28 車輪刀  把 1  

29 小水果刀 長 10㎝ 把 1  

30 木匙 長 30㎝ 支 1  

31 量尺 長 60㎝準確度 1㎝ 支 1  

32 蛋刷  支 1  

33 噴水器  個 1  

34 擠花袋 16吋 個 1  

35 砧板 45×30×2㎝ 塊 1  

36 出爐手套 棉製、耐熱 雙 1  

37 抹布 棉製 條 3  

38 剪刀 尖嘴 支 1  

39 壓麵機(丹麥延壓

機) 

 台 2 共用 

40 木板 40×60×1㎝ 塊 3  

 


