
114年度自辦職前訓練 

烘焙食品專業（桃園）第 3 期 甄試筆試考卷 2 

選擇題(單選題)/智力測驗 25題、專業科目 25 題/一題 2分 

智力測驗(共 25題) 

題號 題目 

1. 哥哥每天存 50 元，弟弟每天存 45 元，幾天後，兩人存的錢會相差 120 元? 

(A) 24天 (B) 26 天 (C) 28 天 (D) 30 天 

2. 迷路森林裡有天鵝和草泥馬共 45 隻，牠們共有 148 隻腳，草泥馬有多少隻? 

(A) 16隻 (B) 29 隻 (C) 31 隻 (D) 33 隻 

3. 「歲月是個撕書人,把故事章節塞入每一扇窗戶,開幾朵微笑的,流幾滴眼淚的,浮世如倒

影。」這段話的意旨與下列何者最接近?  

(A)人世充滿著悲歡離合,浮生若夢 (B)少壯不努力,老大徒傷悲 (C)一寸光陰一寸金,寸

金難買寸光陰 (D)因為時間寶貴,所以人生在世要及時行樂。 

4. (甲)「銀河清淺,玉露微茫,亙鵲橋於長空,運渡天孫於碧落」(乙)「嫦娥應悔偷靈藥,碧

海青天夜夜心」(丙)「去年元夜時,花市燈如晝。月上柳梢頭,人約黃昏後」(丁)「爆竹

在庭,桃符在戶,柏酒在壺」以上四段文章敘述,分別是指哪些節慶?  

(A)中秋、重陽、七夕、元宵 (B)七夕、中秋、除夕、端午 (C)元宵、中秋、除夕、七

夕 (D)七夕、中秋、元宵、除夕。 

5. 形狀相同、大小不同的圖形,稱為什麼圖形? (A)全等 (B)相似 (C)對稱 (D)類似 

6. 小新走路與小傑騎單車競賽，如果小新與小傑完成的距離比為 2：7，花費的時間比為 

9：7。如果小新每小時走 3.6 公里，則小傑每小時騎幾公里？ 

(A) 15.8 (B) 16 (C) 16.2 (D) 16.4 

7. 「處大國不攻小國，處大家不篡小家，強者不劫弱，貴者不傲賤，多詐者不欺愚。」係

下列先秦諸家中，何者的思想？ (A)墨家 (B)儒家  (C)法家  (D)道家。 

8. 「這個秘密被他暴露出來了。」句中「暴」字的音讀與下列哪一選項相同？ 

(A)「暴」虎馮河 (B)一「暴」十寒 (C)「暴」戾恣睢 (D)「暴」殄天物。 

9. 有兩種不同的鐵棍，其中一根紫色鐵棍有 20公分，一根紅色鐵棍有 45 公分。現有鐵棍

共 13 根，紫色鐵棍的全長與紅色鐵棍的全長相同，找出鐵棍的數量是正確的答案？  

(A)紫色鐵棍：7 根 (B)紅色鐵棍：3 根 (C)紅色鐵棍：6 根 (D)紫色鐵棍：9 根 

10. 0 0 9 9 8 8 6 6 0 0 9 9 8 8 6 6 0 0 9 · · · ，以上的數字重複出現，則從頭數到

第 21個數字，數字總和是多少？ (A) 126 (B) 132 (C) 118 (D) 101 

11. 請由以下選項立體展開圖找出六角錐？ 

(A)  (B)  (C)  (D)  

12. 「今人奢靡成性，其有清約者，便遭□□□□之譏。」缺空的詞語應填入： 

(A)及時行樂 (B)公孫布被 (C)小宛詩人 (D)養尊處優。 

13. 「舍南舍北皆春水,但見群鷗日日來。」這句話描寫的是何種景象? 

(A)寧靜祥和 (B)門庭若市 (C)喧鬧吵雜 (D)爭權奪勢。 



14. 有位未來學家曾說過一段發人深省的話:「資訊時代的文盲,並非不會寫、不能讀的人,

而是不能學習和再學習的人。」試問:該未來學家主要是告訴我們何種道理?  

(A)資訊時代,不能學習網路之事便是文盲 (B)培養閱讀能力,遠重於學習能力的養成 

(C)應增強學習能力,才能跟上時代的變化 (D)在未來世界應努力消除不會讀寫的文盲。 

15. 下列各文句所描寫的水果,何者為非? (A)一個小胖子,藏著黑珠子,撥開黃身子,露出白

肚子—龍眼 (B)脫下紅黃衣,七八個兄弟,緊緊抱一起,酸甜各有味,大家都喜歡—水蜜桃 

(C)身上有節不是竹,粗的能有鋤把粗,小孩抓住啃不夠,老人沒牙乾叫苦—甘蔗 (D)紅紅

小小軟又軟,吃來酸酸又甜甜,頭上戴著綠帽子,全身長滿青春痘—草莓。 

16. ■：△ = 1.75，且 ■ 比 △ 大 9，則 ■ 與 △ 分別為多少？  

(A) 23 與 14 (B) 21 與 12 (C) 20 與 11 (D) 19 與 10 

17. 小凡騎單車與小美騎機車競賽，如果小凡與小美花費的時間比為 9：5，完成的距離比

為 2：5，則兩人的速率比是哪一個？ (A) 2：9 (B) 1：8 (C) 3：6 (D) 4：7 

18. 阿光與阿珠同時同地反向繞著全長 4.5 公里的森林步道健走，阿光每分鐘走 120 公

尺，阿珠每分鐘走 60 公尺。當阿光走到一半路程時，兩人還要幾分鐘才會相遇？  

(A) 6.19 (B) 6.21 (C) 6.23 (D) 6.25 

19. 丙的 3 倍比丁的 2 倍多了 131，如果丙是 79，那麼丁是多少？ 

(A) 47 (B) 49 (C) 51 (D) 53 

20. 「他的罪狀極多，說也說不完，可說是□□□□。」缺空以填下列那一個成語最為合

理？ (A)慾海難填 (B)罄竹難書 (C)書不盡言 (D)莫名所以。 

21. 下列文句「 」中所運用的疊字,何者不是狀聲詞?  

(A)經過一天的工作,阿榮早已飢腸「轆轆」 (B)這首詩作膾炙人口,無論男女老幼均能

「琅琅」上口 (C)看著妹妹「牙牙」學語的模樣,真是可愛極了 (D)小芸做事總是懷著

「孜孜」不倦、探求到底的精神。 

22. 游泳池原有 71 個人，走了 22 人，不久後就來了一些人，最後游泳池剩下 60 人，那

麼來了多少人？ (A) 11 (B) 12 (C) 13  (D) 14 

23. 在比例尺 1/25000 的地圖上，測量到 5公分的路段其實際長度為多長？  

(A)12.5km (B)1.25km (C)0.125km (D)0.0125km。 

24. 某歌手為自己家鄉寫了一首歌曲，部份歌詞如下：「你若來 XX，請你斟酌看，出名鯉魚

山，也有一支石雨傘」，請問哪一個火車站最可能位於此縣市之內？  

(A)池上 (B)板橋 (C)豐原 (D)鳳山。 

25. 下列各組成語含意，前後相同的選項是：(A)兩腳書櫥／滄海遺珠(B)寒泉之思／雁行折

翼(C)馬齒徒長／春秋鼎盛(D)烏鳥私情／菽水承歡。 

 

專業試題(共 25題) 

題號 題目 

26. 下列何種產品，其麵糊須經加熱熬煮(A)廣式月餅(B)太陽餅(C)天使蛋糕(D)奶油空心

餅。 

27. 奶油雞蛋布丁派是屬於(A)生派皮生派餡(B)熟派皮熟派餡(C)雙皮派(D)油炸派。 

28. 下列材料中，甜度最低是(A)果糖(B)砂糖(C)麥芽糖(D)乳糖。 

29. 一般天使蛋糕的主要原料是(A)太白粉(B)蛋白(C)乳酪(D)鮮奶油。 

30. 不需要使用酵母的烘焙產品是(A)包子(B)饅頭(C)麵包(D)重奶油蛋糕。 

31. 無水奶油是來自於下列那種原料(A)牛肉(B)豬肉(C)牛奶(D)植物油。 

接背面試題 



32. 下列烘焙用原料較不常使用的是(A)新鮮奶油(B)全脂奶粉(C)脫脂奶粉(D)煉乳。 

33. 巧克力融化加熱方式，最好使用(A)直火加熱(B)隔水加熱(C)烤爐加熱(D)自然融化。 

34. 做麵包時配方中油脂最高，可使麵包表皮(A)顏色深(B)厚(C)柔軟(D)硬。 

35. 控制發酵最有效的原料是(A)食鹽(B)糖(C)改良劑(D)奶粉。 

36. 下列那一種油脂其烤酥性最大(A)純奶油(B)人造奶油(C)豬油(D)雪白油。 

37. 欲生產良好的烘焙產品下列條件何者不是(A)好的原料(B)純熟的技術(C)好的設備(D)

好的裝潢。 

38. 烘焙用油脂的融點愈高，其口溶性(A)愈好(B)愈差(C)無關(D)差不多。 

39. 烘焙產品標示為全素產品，下列那一項原料不應該加入(A)豆漿粉(B)大豆蛋白(C)乳清

蛋白(D)小麥蛋白。 

40. 製作麵包有直接法和中種法，各有其優缺點，下列那一項不是中種法的優點(A)省人

力，省設備(B)味道較好(C)體積較大(D)產品較柔軟。 

41. 烤焙麵包時使用那一種的能源品質最好(A)瓦斯(B)電(C)柴油(D)重油。 

42. 一般麵包類製品中最基本且用量最多的一種材料為(A)糖(B)油脂(C)水(D)麵粉。 

43. 製作麵包時麵粉筋性較弱，應採用何種攪拌速度(A)快速(B)中速(C)慢速(D)先用快速

再改慢速。 

44. 麵包製程中之醒麵即是(A)基本發酵(B)延續發酵(C)中間發酵(D)滾圓。 

45. 戚風蛋糕蛋白部分要與麵粉拌合最好的階段是把蛋白攪到(A)液體狀態(B)濕性發泡 

(C)乾性發泡(D)棉花狀態。 

46. 下列那一項非麵包滾圓的目的(A)鬆弛麵筋使麵糰易於整型(B)使麵糰表面光滑不易粘

手(C)使麵糰易於保住二氧化碳(D)使氣體均勻分佈。 

47. 調整配方時，下列何者材料不會使麵包麵糰較軟(A)水(B)糖(C)油(D)麵粉。 

48. 下列那一種麵包必需使用蒸氣烤爐(A)甜麵包(B)丹麥麵包(C)硬式麵包(D)葡萄乾麵

包。 

49. 下列何種蛋糕在烘焙時不可擦防粘油脂(A)海綿蛋糕(B)重奶油蛋糕(C)輕奶油蛋糕 

(D)天使蛋糕。 

50. 製作泡芙(奶油空心餅)時常添加之化學膨大劑為(A)碳酸氫銨(阿摩尼亞)(B)小蘇打 

(C)發粉(D)酵母。 

交卷時請連同答案卷一起繳回 
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班別：烘焙食品專業（桃園）第 3期 

筆試答案卷 
 

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 

A B A D B C A B D C 

11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 

B B A C B B A D D B 

21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 

D A B A D D A D B D 

31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 

C D B C A C D B C A 

41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 

A D B C B A D C D A 

 

錄取名單將於甄試後 5個工作天下午五時前公告於本分署網頁最新消息 
 

 


