
112年度自辦職前訓練 

專業午茶點心培訓（桃園）第 1期 甄試筆試考卷 3 

選擇題(單選題)/智力測驗 25題、專業科目 25題/一題 2分 

 

智力測驗(共 25題) 

題號 題目 

1. 在「9.23965」中，下列敘述何者錯誤？ 

(A)左邊的「9」表示有 9 個 1 (B)右邊的「9」表示 0.09 (C)3 表示有 3 個 0.01 (D)左邊

的「9」和右邊的 「9」相差 8.991 

2. 123×27－23×27＝  (A)12327 (B)2700 (C)1230 (D)2300。 

3. 在相同的水量下，下面哪一杯水的食鹽溶解量會最多? (A)85℃ (B)55℃ (C)30℃ (D)4℃ 

4. 下面哪一個語詞沒有錯字? (A)為不足道 (B)錯綜複雜 (C)東併西湊 (D)披評別人 

5. 下列各組中的成語，何者意義最相近？ 

(Ａ)三人成虎/指鹿為馬 (Ｂ)亡羊補牢/未雨綢繆 (Ｃ)危如累卵/一髮千鈞 (Ｄ)狐假虎威/兔

死狗烹。 

6. 下面敘述何者正確？  

(A)玉山是臺灣最高的山，高度大約是 3952 km (B)操場跑一圈大約 200 m (C)我的手臂張

開，大約是 10 mm (D) 1公里也可記作 1m 

7. 觀察下圖的規律，缺少的圖形應該是什麼？ 

   (A)  (B)  (C)  (D)  

8. 「橫柯上蔽，在晝猶昏；疏條交映，有時見日。」由文句中可知， 作者遊歷的時間最有可能

是下列哪一個時辰？ (Ａ) 巳時 (Ｂ) 酉時 (Ｃ) 丑時 (Ｄ) 亥時。 

9. 卡卡、娜娜和拉拉前往河川的不同處遊玩，請根據敘述，判斷出誰在中游? 

(A)卡卡：岸邊有很多的大石頭 (B)娜娜：岸邊有很多鵝卵石 (C)拉拉：岸邊都是細沙 (D)三

人都不在中游 

10. 「鳶飛戾天者，望峰息心；經綸世務者，窺谷忘返。」這段文字呈現作者下列何種人生態度？ 

(Ａ) 汲汲營營，沽名釣譽 (Ｂ) 人生苦短，及時行樂 (Ｃ) 悲觀消極，槁木死灰 (Ｄ) 超然物

外，逍遙自在。 

11. 「天下無田無業者多矣，我獨何人，貪求無厭，窮民將何所措手足乎？」 展現民胞物與的胸

襟，與下列文句何者意涵「相異」？ 

(Ａ) 親親而仁民，仁民而愛物 (Ｂ) 為天地立心，為生民立命 (Ｃ) 天生我材必有用，千金

散盡還復來 (Ｄ) 老吾老以及人之老，幼吾幼以及人之幼 

12. 下圖是百數表的部分內容，空格中的數字應該是多少？ 

(A)75 (B)76 (C)77 (D)78 



13. 翻山越嶺」是「動詞＋名詞＋動詞＋名詞」的結構，這種構詞方式與下列何者相同？ 

（Ａ）水落石出（Ｂ）怨天尤人（Ｃ）巧言令色（Ｄ）花落水流。 

14. 生活中哪項東西沒有運用到電磁鐵呢? 

(A)電鈴 (B)電話 (C)吹風機 (D)釘書機 

15. 梯形中，垂直上下兩底的線段叫作什麼？(A)上底 (B)下底 (C)對角線 (D)高 

16. (甲)玉樹臨風 (乙)詠絮之才 (丙)相貌堂堂 (丁)器宇軒昂 (戊)亭亭玉立。上述這些成語，哪

幾項適合用來形容美男子的風采？ (Ａ)甲乙丙 (Ｂ)乙丙戊 (Ｃ)甲丙丁 (Ｄ)甲乙丁。 

17. 「沒有德行的美貌，轉眼即逝；可是在你的美貌之中，有一顆美好的靈魂，所以你的美常

在。」（莎士比亞）這句話旨在強調什麼？ 

(Ａ)德行與美貌擇一即可 (Ｂ)美貌重於德行 (Ｃ)德行使美貌長久 (Ｄ)美貌使德行永存。 

18. 「烏鳶之卵不毀，而後鳳凰集；誹謗之罪不誅，而後良言進。」 這段話的涵義在強調何者？ 

(Ａ)能接納諫言的人，才能聽到更多諫言 (Ｂ)廢除死刑，才能使人敢於大方論政  

(Ｃ)覆巢之下全無完卵，國破則人才亡   (Ｄ)惡意誹謗若不治罪，將使國家動亂。 

19. 有一條水管全長 9 公尺，工人將其剪成相同長度的 6 段，水管的其中一段比電線少 30 公

分，請問電線長度為幾公分？ 

(A) 30 公分 (B) 150 公分 (C) 180 公分 (D) 210 公分 

20. 以下「教」的讀音，哪一個和其他三個不同?  

(A)「教」室 (B)「教」授 (C)「教」育 (D)「教」琴 

21. 指北針的指針是利用什麼材質製成的? (A)鐵片 (B)竹片 (C)木片 (D)磁鐵 

22. 在蛤蜊湯裡，加入下面哪一種物質可以看到溶解? (A)胡椒粉 (B)薑絲 (C)食鹽 (D)蔥花 

23. 「秋天，最容易受傷的記憶／霜齒一咬／噢，那樣輕輕／就咬出一掌血來」，這首詩所描寫的

對象是：(Ａ)楓葉 (Ｂ)薔薇 (Ｃ)聖誕紅 (Ｄ)玫瑰。 

24. 「揮不揮棒是抉擇，把球傳給哪一壘是抉擇，該投好球、壞球、慢球、快球、直球還是變化球

也是抉擇。」請問這段文字點出棒球場上如人生般的是哪一種現象？ 

(Ａ)失敗多於成功 (Ｂ)有志者事竟成 (Ｃ)隨時準備妥當 (Ｄ)審慎做出抉擇。 

25. 

，請問（ ）裡的數字是多少？  (A)12 (B)19 (C)84 (D)127 

專業試題(共 25題) 

題號 題目 

26. 在下列哪一項環境下，微生物最容易生長?  

(A)高水分 (B)高酸 (C)高溫 (D)乾燥。 

27. 下列那一項不是防治食品中毒的基本原則？ 

(A)添加防腐劑 (B)避免交叉污染 (C)冷藏及加熱 (D)注意清潔衛生 
 

28. 隨時要使用的肉類，應保存在? (A)0 (B)7 (C)12 (D)-18 ℃以下為佳。 

29. 若使用快速酵母粉取代新鮮酵母，快速酵母粉應為新鮮酵母的？  

(A)1/3 (B) 1/2 (C)等量 (D)2  

30. 製作麩皮或裸麥麵包，主要原料的麵粉為？  

(A)低筋麵粉 (B) 洗筋粉 (C) 高筋麵粉 (D) 粉心粉。 

31. 下列哪一蛋糕之烤溫最低？ 

(A)海綿蛋糕 (B) 天使蛋糕 (C)水果蛋糕 (D)輕奶油 

32. 作業場所內垃圾桶及廚餘桶加蓋，主要目地為何?  

(A)上面可放置物品 (B)美觀 (C)避免引來病媒蚊 (D)減少清理次數 。 

接背面試題 



33. 製作全素調味餅乾，下列哪一項原料不可使用？ 

(A)乳酪粉 (B)薑黃粉 (C)胡椒粉 (D)豆漿粉 

34. 小麥胚芽中富含油脂，其主要之脂肪酸為？ 

(A)油酸 (B) 次亞麻仁油酸 (C) 亞麻仁油酸 (D) 花生四烯酸 

35. 蛋糕所用的發粉應為？ 

(A)快性發粉 (B)次快性發粉 (C)慢性發粉 (D)雙重反應發粉。 

36. 正確手部消毒酒精濃度為？  

(A)50-60% (B)70-75%  (C)80-85% (D) 90-100% 

37. 以塑膠類食品容器盛裝食品時，不宜進行何種處理？ 

(A)蒸煮 (B) 擺盤 (C) 冷藏 (D) 冷凍。 

38. 要使麵包長時間保持柔軟，可在配方內添加？ 

(A)酵母 (B) 乳化劑 (C) 奶粉 (D) 膨大劑 

39. 蒸烤布丁烤盤內的水，宜選用何種水，可縮短烤烘時間，又不影響其組織? 

(A)冰水 (B) 冷水 (C) 溫水 (D) 自來水 

40. 一般麵包類製品中，最基本且用量最大的材料是？(A)糖 (B)水 (C)酵母 (D)麵粉 

41. 蛋白在烘焙原料中，屬於哪一種性質？ 

(A)柔性原料 (B)韌性原料 (C)中性原料 (D) 酸性原料。 

42. 有關食品標示、宣傳或廣告，不得為下列何者？ 

(A) 提供充分資訊 (B)誠實以對 (C)宣稱治療效能 (D)提供聯絡方式  

43. 中種麵糰攪拌後理想溫度為? (A)15~20℃ (B)23~26℃ (C)35~40℃ (D)-5~0℃。 

44. 餅乾麵糰在烤焙過程中，物性改變且遞減的是?  

(A)顏色 (B)水分 (C)膨脹度 (D)厚度。 

45. 下列哪一項是冰淇淋、鮮奶油蛋糕最適用的包裝材料?  

(A)金屬容器 (B)玻璃容器 (C)泡沫塑膠 (D)紙製品。 

46. 下列何種產品配方中使用酵母，以利產品膨脹？ 

(A)鬆餅 (B)丹麥式甜麵包 (C)綠豆椪 (D)酥鬆性小西餅  

47. 巧克力融化加熱方式，最好使用？ 

(A)烤爐加熱 (B)自然融化 (C)直火加熱 (D) 隔水加熱。 

48. 評定白吐司的口感，應？ (A)稍具甜味 (B)應有濃郁奶油味 (C)稍具鹹味 (D)牛奶及蛋的味

道。 

49. 派皮整形時，使用防黏的麵粉應使用？ 

(A)高筋麵粉 (B)中筋麵粉 (C)低筋麵粉 (D)洗筋粉。 

50. 製作全素餅乾不可使用系下列哪項材料？ (A)豆漿粉 (B)椰漿 (C)薑黃粉 (D)奶粉 

 

交卷時請連同答案卷一起繳回 
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