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Z* &% Ziv Executive Chef # § 73t ? (A) Commis Chef (B) Chef
de Partie (C) Assistance Chef (D) Bar Chef
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T e ¥ 22 AR ( cholesterol ) - AR 2 (A) ¢ FRifAF A
( acetyl CoA ) (B) *p ( cholic acid ) (C) &% ( squalene ) (D) ¥
£ A ( lanosterol )
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&% ?7(A) »E3v ~ (myogen ) (B) »*# 3v ( actin ) (C) »v@E3Ev
( myosin ) (D) ##&3¥v ( actomyosin )
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THPHAA LR BT S ’ér‘%iflt“tif" ?(A) ##= 3 ( aspartame )
(B) ## ( saccharin ) (C) % Am "=k ( cyclamate ) (D) ¥z § ¥
% ( dulcin )




