104 # B p BB PR

TRIMBIRERVEAFEBLRT S
FRA(HEA) /AT RIS 25K L AP 2540/ M2 A

A R 254

/. /P
1. £4k- 7 2 800~ » 474 MR B SR 2 (A)TA0 &

(B)750 = (C)780 ~ (D)76O 9
2. (20~19+18) » BI(10~9~__) 2(A)17 (B)20 (C)8 (D)18
3R E TEF RSy 2% B)RF (O3 (D)ei
4, FEHAE 128 £F 4089 RlF A58 2AME (B L
(C8 & (D)0 &

5. 4% ;%;7J<=£”%i‘i (A& BHAE O»# OD)ELE

6. &4l NA=73 c(AFE B (OR3F (D)ffﬁ

7. %2R zxﬂéiﬁ? s B Hkph 1)z Lo s B xp 23780 R
B PEAOEF LA ) FEZ LS B)ZEZ LA (C), | pE
(D)= "] FE?‘JL“—LA\

8. Rb e BS (T 80 A v B H 4 1/5 0 B eh S A 2 (A)90

) F

& (B)93 &~ (C)96 (D)98 4~

9. F%F'BJ /ES]Fé—r—"ﬁ" b SERg F%FBJ K&lp?Q(A)g’ﬂ"' (B)gr =
©mr D+

10. 2N AR L R SR 'p’f‘*“ (A)TEF I FETE
Lo (B 4 s f AR (O ERHE - BEL DR R
R T

11. 7~4~__ 3~5-~2:(A)8 (B)6 (C)4 (D)5

12. 4~5-~8~13~__ 29 (A)16 (B)I9 (C)20 (D)23

13, JFFFHE k% FE2TKEEFTA0A ;5 4T7RF 20 R
P 3TRZE® 2(A)FIT 10~ (B)? 10~ (OFf T 20 ~
(D)‘A F20 =

14, B3t 5 250-(5x2)pF » o] J 3B = 250+5%2 k3t o BHEL 500
(A)0 (B)25 (C)50 (D)75

IS, 3R Tk hF R LS 2(A)RN B)F L (OUE D)THE

16. F i Td ) 4 oghe To  dpieng L3 2% B3
O%F (D) &

17. g ¢ inh=tch Cc(AEB B)it (O L (D)l

18. 2°4:3)~(2:5:2)~(1-:1>__ )= (A7 (B)6 (C)5 (D)4

19. TH4 | Bgraiaif i 2(A)2 % BF B (OnE DS

20. 19+3x4—5x6=?(A)140 (B)20 (C)10 (D)1 % 2+

21. 4a=3b=5c=6d ' Pla:b:c:d=(A)I15:20:12:10 B4:3:5:6
(C)1/4:1/3:1/6:1/5 (D)15:20:12:6

22, RHEPELLEF ARG - (Ahk BhT Oh¥
(D)4q 77



23.

24.

25.

"B e E T RO LE2A)FE B = (Ot
(D) % .

FEAZLF 202 FTME 2 H101 0 L1004 X AF2LF
M P EAET - B RIFRE- 25RO EE? (A6 (BIS8
(C)20 (D) 22

Foren TLg i, o gl TLFRE LR 2(A)RME
B)yEgz#&E (Ope~ (D)™

B FR(R 259

5
26.

27.
28.
29.

30.
31.

32.
33.
34.
35.

36.

37.
38.

39.

40.
41.

42.

3P

8 & @ &7 9"Cooking method" &_® & ? (A)PRF%> 2 (B)& &k vk

Oxn=i2 D)a&E+s

ZJIAH AT RES LS 2AKE BFR (ORF

D)k dc ~ LR EH* 3 48

A B A R AL 2 (ARFE B)F ML (OF

2 (D) AL

BrRFEEMirepoix) B L £ = f@= A 5 17 1EER D EAC P LT

AT ST PR (AT BepT O"pT (D)

#7# Fp (Fresh Chicken)i4 ¥ 3% % > % 2 (A)2L(B)4L(C)611(D)8 =

FHRRE A DN FR e LT II-F2A)F£2+4 BEE (O)¢

FE R DA ST

4 oh 3L 8L %) £ (A)57-60°CL (B)77-80°C 11 (C)127-130°C 1 (D)177

-180°C

Tl LR S e F e AL ?(A)“ VERRES (B)E

) (C);U* BORERLHE D)ER* L RERL R

PR iarRgnF s 23R REGH ?(A)ipﬂ (B)ﬁ?ﬁ (C)%

B (D)Fp

i b *% 45 (Convection oven) &_P f& F- 4172 2 (A) B ¥z (B)¥iniz
Oz 52 (DR &2

MOUFATHEEE > CFLREEL MESSRTI2HY

(A)16071(B)1701(C)1801(D)200 A

#7%a F8
T;IJIE—%%{T& J’éhé‘ﬁ;ﬁj#hv /FF 28 /}:’{?(A) ]"'l-l@-__‘i‘ 3C’i (]3)};Jr
:‘E"] ? Ijitzjﬁ']_ ’Eﬁ (C)‘:&?m 7 Nb }3 EYLV‘L mﬁﬁ’ﬁ (D)//l '4\‘1 5] #* C? '%
THIEE R T R ENAR? A EFEE B)X (C) kit 3
D) 7 ¥
TIARERAFE T FP AR BEF OmFasyr D)
R RE
TR SR R 2 (A)RE B)EE (O2F  (D)AP
= 7

1768482 = 5 *”f B9 R R 2 (DR (B
(Cik EIL (D)4 ik L

Foo PR éH%m%ﬂr—% FHo T HARITE R 58005 > T 240
Ao R A A 2596 R E B R G S 2



43.

44.

45.

46.

47.

48.

49.

50.

(A)20 ~ (B)40= (C)60~ (D)80~

FRAI B AE L o BirP AL ?2(A)F BZE (B)p & e EH
(Cir A il Fegfsk L | f e erlEfrig e (D)E &% B sk 4 |l i

BHEKEAA DT RERE KL F 2L SHX?2A)- & B =%

(O)z = (D)r =%

LI R "j‘ﬁiffﬁﬂ'iﬁiﬁip R B (A) A 1@/
B)yFrdlp #FL & (OFLE &5 DLARKRE AL R

#%éfm i e

bga sy CERRBFEFAESBR LT ?2(A)ISLMB)I0L(C)7L(D)O
Ei
T AR H aiéfxi“fﬁ;? EyedlcA oot 2 - 2(A)R KRS

OBy A EsE (Ohicstn D)k b 47

AL AR R Y mAEREd b P (A)d B)d 4 (O)F 4
(D)‘,ﬁw
RLLEFELLFRML SRR A NI T BEEF X5 0AT
r’-imﬁl]ﬁ;‘?(A)g Lt 9+muT™ (B3+mt3g u—r (C)6 + 12
L 631 (D)3 g1+ 3008 11T
BAREF R YT 2 80 b PR 2 (A G kTR
i n&'—%—#,’}i ¥ (B)p& i (acid value)4z 2.0 pF (C)i¢ * jid #: i
TT A 2 (D) F TR F S R

LEBEFER R E - Any



¥ & I F # x B B B B ¥ L B
104 ¥-2 p B B ED 2 £
TREFS
FIW D T AR A ETIGRER I E)A L U WL
1 (/2|3 4|56 |7, 8|9 |10
D C D C D D C|C | D A
1112 (13 |14 |15 |16 |17 18 | 19 | 20
B/ C A D C D A A D D
21|22 | 23 | 24 | 25 | 26 28 | 29 | 30
A D D B/IA C/ DC|C A
31 323334 35|36 (3738|3940
Al C D B|/B|C/ D C|C|D
41 (42 |43 (44 (45 |46 |47 | 48 | 49 | 50
CcC DIC/ A B|C B C  D| B

P LH R ELRB S BLITI TE T EH LAY SR RV L
v




